
ADATLAP

ALKOHOL (% vol.) 12

CUKOR (g/l) 150,3

SAV (g/l) 7

ILLÓ (g/l) 0,92

SO2 (mg/l) 42/206

CUKORM. EXT. (g/l) 36,9

SZÜRET 2011. október - november

PALACKOZÁS 2014. augusztus

PALACKOZOTT MENNYISÉG 3620

PRÉSELÉS 12-24 óra áztatás után

ERJESZTÉS tartály

ÉRLELÉS 24 hónap hordó

HÁZASÍTÁS Aszú, Szamorodni, Eszencia

SZŐLŐFAJTÁK Furmint, Hárslevelű, Zéta

ÉVJÁRAT Ültetvényeink jó tápanyagháztartású 

nyiroktalajainak hála, nagyon jól viselték 

az aszályos év elejét. A növény viszonylag  

„korai” tavaszi fejlődése korai szüretet is 

előre vetített. Júliusi kánikulai napok utáni 

kevesebb esőzéssel; október végéig szinte 

töretlenül napos évjárattal találkozhattunk 

szőlőterületeinken. Az ilyen hosszú száraz 

időszak szinte ellehetetleníti a mennyiségi 

gyűjtést, de gondos odafigyelés és tervezés 

mentén a minőségbe nem lehet beleszólása: 

2011 mediterrán évjárata tele van édes 

borcsodával.

JELLEMZÉS Illatban sárgabaracklekvár és mellette 

megjelenik a birsalma kompót, kandírozott 

narancshéj és selymes mézes illat. Szájban 

vibráló. Ízben az aszalt sárgabarack a fővonal, 

csipke bogyó lekvár, citrusok és dió.

DÍJAK Decanter World Wine Awards 2016 Arany

TOKAJI MINŐSÉGI ÉDES FEHÉRBOR

SIGNATURE
TOKAJI ÉDES BIRTOKSZELEKCIÓ 2011


