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ADATLAP

ALCOHOL (% vol.) 11,0

SUGAR (g/l) 191,3

ACIDITY (g/l) 7,4

VOLATILE (g/l) 1,15

SO2 (mg/l) 32 / 183

RESIDUAL EXTRACT (g/l) 36,1

BOTTLING 18th of March, 2016

BOTTLED QUANTITY 4 576

PRESSING After maceration of 24 hours

FERMENTATION In steel tank

AGEING 24 months in barrel

GRAPE VARIETIES Furmint, Hárslevelű

THE VITICULTURIST’S
NOTE ON THE VINTAGE

„Flowering happened at the right time.  

The summer was favourable to the optimal 

development of berries, ripening processes 

were balanced. In September, the gradually 

decreasing temperature helped the harmonious 

concentration of the fruit. One of the last years 

best aszú-vintages.”

THE WINEMAKER’S
NOTES

Tiszta, világos aranysárga szín, platinába 

hajló reflexekkel. Olajosan lágy őszibarackkal, 

lédús ananásszal és selymes akácmézzel lép 

harmóniába az illat, melyet krétás, frissen nyíló 

fehérvirágos karakter foglal keretbe. Ízében érett 

banánnal, finom kókusszal és üde ananásszal 

gazdagodik az egzotikumok sora, míg lágy, 

karakteres kortyait lendületes citrusosság, 

– némi lime dominanciával, – tesz finoman 

végtelenné.

QUALITY SWEET WHITE WINE

CULTURE 2013
6 PUTTONYOS TOKAJI ASZÚ


